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De Molen 
De Molen (Møllen) er et hollandsk bryggeri, der slog dørene op i 2004. Bryggeriet 
udmærker sig ved at være eksperimenterende med øltyper og bryggeren, Menno Olivier, 
har også kreeret de bedste øl i Holland. De Molen optræder højt på RateBeers liste over 
de bedste bryggerier i verden, hvor de med en flot 88. plads ud af mere en 8000 
bryggerier har sat en ny standard for hollandsk bryggerikunst. 

Amarillo 9,2 % 
Double IPA 
Double IPA på 9,2 % med Challenger- og Saazhumle samt tørhumlet med Amarillo. 
Fortsættelse af Amarillos Winter Warmer, som på kort tid blev en stor succes. 

Amerikaans 4,5 % 
Bitter/amerikansk pale ale 
En bitter på 4.5 % tørhumlet med Amarillo-humle. På grund af den kraftige humling 
fremstår den som en amerikansk pale ale, blot med en lavere alkoholprocent. 

Donder & Bliksem 5,7 % 
Pilsner 
Navnet betyder “Torden & Lynild”. Bøhmisk (tjekkisk) pilsner på 5.7 %. 

Jong & Onbedorven 7 % 
Hvedeøl 
”Ung & uspoleret”. En hvedeøl på 7 %, hvor der igen er anvendt tørhumling. 

Pek & Veren 8 % 
Røgøl 
”Tjære og fjer”. En mørk røgøl på 8 % med noter af chokolade, ristet malt, mørk frugt 
foruden den selvfølgelige røg.  

Rasputin 11 % 
Imperial stout 
Karamel, chokolade, mørk frugt og ristet malt er blot nogle af indtrykkene fra denne øl, der 
i 2007 blev kåret som Hollands bedste øl på RateBeer.com. Laves en gang om året og i 
2007 var det kun i 297 flasker i alt. 

Stoombier Gedrooghopt 5,7 % 
California common 
En steam beer, også kaldet california common, på 5.7 % tørhumlet med den ikke så 
kendte humletype Safir. 
 


